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ANALISES LABORATORIAIS

Elaborado em: 18/09/2024 Revisdao: ANUAL

OBJETIVO: Estabelecer as normas para realizacdo das analises laboratoriais
fiscais oficiais em estabelecimentos registrados sob Servi¢o de Inspecédo Municipal de
Produtos de Origem Animal (SIM/POA) internalizados no Departamento de Inspecéo

Oficial do Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe.

Art. 1° Estabelecer a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos
estabelecimentos registrados no Departamento de Inspecdo do Consoércio de
Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe, do cronograma oficial de analises fisico-quimica
e microbioldgica da agua de abastecimento interno e dos produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. Para efeito desta Instrucdo, adota-se a seguinte defini¢&o:

I - Analise Oficial: Amostra ou item de ensaio encaminhado para andlise através
de coleta oficial.

Il - DIPOA: Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal.

Il - SISBI-POA: Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal.

IV - SUASA: Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuatria.

V - ADAGRI: Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Ceara.

Art. 2° Esta Instrugdo serd executada visando a consecuc¢do dos seguintes
objetivos:

| - Obter dados para determinar o indice de conformidade de produtos de
origem animal;

Il - Subsidiar a avaliagdo dos controles de produtos e processos realizados
pelos estabelecimentos;

Ill - Planejar e sistematizar a avaliagdo de risco para o gerenciamento das
acOes realizadas pelo Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe.

Art. 3° As andlises laboratoriais oficiais mencionadas no Art. 1° desta Instru¢éo
devem ser solicitadas por meio da Solicitacdo Oficial de Analises (SOA) do
Departamento de Inspecdo do Consorcio ao laboratorio credenciado e realizadas de

acordo com o seguinte cronograma:

Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe
CNPJ: 35.725.178/0001-84
AV. 08 de Novembro, Centro — Jaguaribe/CE, CEP: 63.475-000
E-MAIL: convale.cpmrs@gmail.com




o CONVALE

CRONOGRAMA DE ANALISES LABORATORIAIS (PRODUTOS):

Area Categoria Anédlises Frequéncia
Carnes e Microbiolégicas - a cada 03 (trés) meses;
Derivados/ Produtos » o - a cada 12 (doze) meses;
Pescado e Fisico-Quimicas
Derivados
Microbiolégicas, pesquisa de
antibiéticos no leite e fraudes | - a cada 3 (trés) meses;
Leite e no leite
Derivados Sl - a cada 06 (seis) meses em laboratorio
Fisico-Quimicas oficial ou credenciado para produto
pronto;
Mel e Produtos Microbiolégicas
Derivados Fisico-Quimicas - a cada 12 (doze) meses;
Ovos in Microbiolégicas - a cada semana,;
Produtos — —
natura Fisico Quimicas

CRONOGRAMA DE ANALISES LABORATORIAIS DA AGUA (Portaria GMS

888/2021):
NUmero de amostras
Parametro Tipo de Saida do retiradas no ponto de Frequénciade
manancial tratamento consumo (para cada amostragem
1000 hab.)
Cor aparente,
pH, coliformes
totais Superficial 1 1 Semanal
eEscherichia
coli
Subterréaneo 1 1 Mensal
Turbidez Superficial 1 1 Semanal
Semanal na
saida do
Subterrédneo 1 1 tratamento
Mensal no ponto
de consumo
Residual de Superficial ou o
desinfetante(1) Subterréneo ! ! piario
Demais Superficial ou
parametros Subterréaneo - ! ) Semestral
NOTAS:

(1) Analise exigida de acordo com o desinfetante utilizado.

Ensaios de Produtos
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a) Fica estabelecido uma amostragem anual para andlises fisico-quimicas
de, no minimo, um produto de cada categoria registrada pelo estabelecimento no
SIM/POA.

b)  Afrequéncia de analises microbiolégicas segue cronograma estabelecido
no Art. 3°, sendo, no minimo, uma amostragem anual para cada categoria de produto
registrado.

c) Os ensaios microbioldgicos e fisico-quimicos de produtos nas areas de
carnes, leite, ovos, mel e pescado devem seguir 0s parametros atualizados
frequentemente na listagem de analises laboratoriais do site do MAPA, constantes no
programa de avaliacdo de conformidade de padrdes fisico-quimicos e microbiol6gicos

de produtos de origem animal comestiveis e agua de abastecimento.

Art. 4° Os ensaios devem compreender, obrigatoriamente, as seguintes
informacgoes:

| — Ensaios da Agua de Abastecimento Interno

Parametros Ensaios requeridos
[ pH
= Residual de
Andlise Fisico-quimica desinfetante
= Cor aparente
=  Turbidez
" . C = Coliformes Totais
Anélise Microbiolégica «  Escherichia coli

l. As amostras devem ser coletadas em um ou dois pontos da industria,
apos a etapa de cloracao.

Il. As amostras devem ser encaminhadas ao laboratério credenciado e
analisadas em conformidade equivalente com a metodologia reconhecida pelo MAPA
(Portaria GM/MS n° 888 de 04 de maio de 2021).

Art. 5° O Servigo de Inspec¢do Municipal deve realizar a coleta e encaminhar os
produtos para analise microbiolégica em laboratérios credenciados conforme o
cronograma de analises laboratoriais do Art. 2° desta Instrucao.

§ 1° Os produtos a serem coletados pelo SIM/POA sao aqueles estabelecidos
na planilha de monitoramento e cronograma determinados pelo Departamento de
Inspecéo do Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe.

§ 2° As coletas oficiais devem ser realizadas por um funcionario do Servigo
Oficial de Inspecdo ou na presenca deste, com preenchimento da SOA onde deve

constar, obrigatoriamente, informagfes sobre o numero de registro do produto, data de
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producéo, validade e lote. A coleta da amostra deve ser devidamente especificada e
lacrada apds a coleta.

§ 3° As amostras oficiais sdo coletadas conforme as categorias de produtos
registrados e produzidos pelo estabelecimento.

§ 4° Nos estabelecimentos que industrializem mais de 01 (um) produto da
mesma categoria, estes devem ser escolhidos de forma aleatéria e intercalada, de forma
gue todas as categorias de produtos sejam analisadas dentro do periodo de um ano.

§ 5° O servico oficial pode, a qualquer momento, solicitar fora do calendario
previsto as andlises de qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou
matéria-prima.

8§ 6° O servico oficial pode, em qualguer momento a critério da inspecao,
solicitar outros tipos de analises como, por exemplo, analises sensoriais, organolépticas,

fatores de qualidade, assim como também analise da matéria-prima e do produto final.

Art. 6° O SIM/POA deve encaminhar os produtos para analise fisico-quimica
em laboratdrios credenciados ou oficiais, de acordo com o artigo 2° desta Instrugéo.

§ 1° Os produtos a serem coletados pelo SIM/POA sao aqueles estabelecidos
na planilha de monitoramento e cronograma determinados pelo Departamento de
Inspecdo do Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe.

§ 2° As coletas oficiais devem ser realizadas em triplicata por um funcionario
do servico oficial ou na presenca deste, sendo que a amostra devera ser devidamente
especificada e lacrada antes da remessa ao laboratério.

§ 3° O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar fora do calendario
previsto as analises de qualquer produto industrializado pelo estabelecimento ou

matéria-prima.

Art. 7° A periodicidade das analises laboratoriais devera considerar o grau de
risco oferecido a populagdo pelo consumo do produto, sendo este avaliado tendo como
base os seguintes critérios:

a) a quantidade de produto processado;

b) o resultado das analises laboratoriais anteriores;

c) as condig0es fisicas higiénico-sanitarias do estabelecimento;

d) os cuidados higiénico-sanitarios rotineiros do estabelecimento.

Paragrafo unico. O cronograma da realizagé@o das andlises laboratoriais poderéa
ser alterado, a critério do Departamento de Inspec¢ao do Consorcio de Desenvolvimento
do Vale do Jaguaribe, a qualquer momento, respeitando as periodicidades minimas
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descritas neste artigo, podendo estas serem alteradas através de andlise do grau de
risco e por meio do histoérico gerado.

| - O cronograma de analises da agua de abastecimento interno de qualquer
tipo de estabelecimento fica definido o minimo de: realizagcdo de 01 (uma) analise fisico-
guimica anual e 02 (duas), ou seja, a cada 6 meses, andlises microbiolégicas ou a
critério do Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe;

I - No cronograma de andlises dos produtos de origem animal fica
estabelecido, que sera realizado, o minimo de 01 (uma) analise microbiolégica a cada
03 (trés) meses nao importando o numero de produtos registrados, respeitando o
minimo de 01 (uma) analise de cada categoria de produto registrado por ano.

Ill - As andlises fisico-quimicas de produtos prontos e matéria-prima serao
realizadas anualmente ou sempre que o Servico de Inspecédo Oficial julgar necessario;

VI - Analises fisico-quimicas e pesquisa de antibiodticos e de fraudes no leite cru
serdo realizadas diariamente na plataforma de recebimento e uma (1) analise mensal
em laborat6rio oficial e/ou credenciado.

V - Para mel sera realizada 01 (uma) andlise fisico-quimica por época

produtiva, respeitando a periodicidade minima de 01 (um) ano;

Art. 8° Compete ao Servico de Inspecdo Municipal aplicar as acdes fiscais
resultantes da avaliacdo e analise dos resultados laboratoriais recebidos da
amostragem oficial de produtos, conforme determina a legislacéo pertinente. Todos os
dados de resultados recebidos devem ser compilados em planilha virtual especifica para
rapida recuperacdo, compartilhados com o Consércio e devem ser arquivados
fisicamente apdés devida andlise do SIM/POA. A verificagdo de cumprimento do
cronograma estabelecido pelo Consoércio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe
sera acompanhada e realizada durante supervisao ao SIM/POA.

Art. 9° O estabelecimento que apresentar uma analise microbiolégica ou fisico-
guimica de produto em desacordo com os padrdes legais vigentes serd autuado e
impedido de comercializar o lote do produto cuja amostra foi considerada imprépria para
consumo, além de ter a linha de producédo deste produto suspensa pelo SIM/POA. O
estabelecimento deve manter os registros de rastreabilidade dos lotes de produtos
fabricados, sendo que o lote reprovado devera ser recolhido pelo mesmo e apresentado
ao fiscal do Consércio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe para
acompanhamento da inutilizagdo. A comprovacao sera verificada por meio da avaliacdo
in loco dos programas de autocontrole do estabelecimento. O estabelecimento e o
responsavel pelo controle de qualidade ficam, obrigatoriamente responsaveis em
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realizar a revisdo das Boas Praticas de Fabricacdo. Além de atualizar os programas de
autocontrole pertinentes, o Responsavel Técnico do estabelecimento deve apresentar
ao SIM/POA o Relatério de Nao Conformidades com a descricdo de todas as acdes
corretivas adotadas pelo estabelecimento para corrigir as nao conformidades.
Juntamente destas comprovacdes, deve-se encaminhar via oficio a solicitacdo de
producdo de um novo lote do produto, o qual sera submetido a nova amostragem para
a realizacao do “teste para liberagao” ou “TL”.

§ 1° O estabelecimento que tiver suas atividades suspensas na forma deste
artigo, somente sera liberada para voltar a produzir ap6s apresentar: 1 (um) laudo de
analise microbiolégica e/ou fisico-quimica com todos 0s parametros previstos na
legislagéo, de 1 (um) “TL” do produto em conformidade com os padrdes legais vigentes;
o plano de acédo revisado nos Programas de Autocontroles; o parecer favoravel em
verificacdo de Boas Praticas de Fabricacao e o parecer favoravel do médico veterinario
responsavel pela inspecao sanitaria.

§ 2° Caracterizada a adulteracéo, fraude ou falsificacdo do produto, a empresa
sofrera as sancdes previstas no artigo 2° da Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro
de 1989 do Ministério da Agricultura, nas legislacbes municipais e nas demais
determinacBes complementares estabelecidas a critério do Consorcio de

Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe.

Art. 10° Com o aparecimento de algum lote ndo conforme no “TL” cumpre-se
as sanc¢des descritas no Artigo anterior adicionando-se a penalidade de multa por “TL”
nao conforme, sendo que na terceira vez em que o produto ndo apresentar as analises
do “TL” em conformidade com os padrdes legais, o estabelecimento tera suas atividades
suspensas, ficando impossibilitado de realizar a produgdo de qualquer produto.

81° O retorno das atividades de producéo e fabricacdo do estabelecimento se
dara somente apos um “TL” em conformidade com os padrbes legais analisados.

§2° Apds a suspensao das atividades, cada “TL” nao conforme tera a sua multa

dobrada em relagéo a anterior.

Art. 11. A ndo apresentacao de laudos laboratoriais de analises microbiologicas
e fisico-quimicas consecutivas, de acordo com os padrdes vigentes, visando a liberacéo
da producgédo dentro do prazo de 12 (doze) meses, gera o cancelamento do registro do
produto e a comercializagdo do estabelecimento na &rea de atuagdo do Consércio de

Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe.
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PROCEDIMENTO:

Andlises fisico-guimica e microbiolégica de alimentos:

l. As amostras para ensaios microbiolégicos devem ser encaminhadas,
preferencialmente separadas daquelas destinadas aos ensaios fisico-quimicos. Sempre
gue possivel, devem ser enviadas na embalagem original, para evitar modificacdes em
suas caracteristicas. Quando esse procedimento ndo for possivel, em fun¢éo do volume
minimo, pode ser feito o fracionamento, desde que em condi¢bes adequadas.

Il. A temperatura e as condicbes da amostra na coleta devem ser
respeitadas para o envio da remessa ao laboratorio, utilizando caixas diferentes para
condi¢des distintas (resfriado x congelado).

II. Material necessario:

- Solicitacao Oficial de Andlise — SOA;
- Caixa isotérmica;

- Gelos reciclaveis;

- Embalagem plastica;

- Papel toalha;

- Lacres;

- Alcool 70%.

V. O responsavel pela coleta deve ter cuidados de boas préticas de coleta
tais como: higienizar as maos antes de manusear o produto, limpar com papel toalha ao
redor da embalagem.

V. As embalagens devem ser acondicionadas em recipientes limpos e
integros na quantidade de, no minimo, 250 (duzentos e cinquenta) gramas para
laboratorios credenciados e 500 (quinhentos) gramas para os laboratérios do MAPA
(LFDA).

VI. Deve-se preencher a SOA em duas vias, sendo que a primeira deve ser
anexada a caixa do produto e a outra arquivada na sede do SIM/POA.

VILI. O produto deve ser coletado em segunda embalagem plastica, fechada
com lacre e acondicionada em caixa isotérmica com gelo (se necessario), que deve ser
lacrada com fita adesiva e identificada com a SOA e as informagdes do laboratorio para
onde sera enviada, caso seja necessario.

VIILI. Fica a cargo do SIM/POA a responsabilidade de enviar as amostras para
o laboratdrio, mantendo a temperatura indicada de cada produto.

IX. E opcional ao estabelecimento dispensar a amostra de contraprova em
andlises fisico-quimicas.
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X. Quando forem coletados os produtos para analises fisico-quimicas, deve-

se guardar duas amostras lacradas pelo fiscal como contraprova, facultado o
armazenamento no estabelecimento. Em caso de resultado n&o conforme estas
amostras podem ser enviadas ao laboratério. E permitido ao interessado requerer ao
SIM/POA a andlise de contraprova, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas apos a data
da ciéncia do resultado.

XI. Ndo devem ser coletadas amostras de produtos cuja identidade,
composicao, integridade ou conservacao estejam comprometidas.

XIl. N&o devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

a) aguantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

b) o produto apresentar prazo de validade exiguo, isto €, menor do que 45
dias a partir da data de coleta, sem que haja tempo habil para a realizacao da analise
de contraprova;

c) tratarem-se de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de
rotina de inspecao oficial; e

d) as amostras sdo destinadas para a realizacdo de analise microbiolégica,

pois é considerada impertinente a analise de contraprova nestes casos.
PADROES FiSICO-QUIMICOS E MICROBIOLOGICOS:

O SIM/POA utilizara a lista de padrbes para produtos de origem animal
disponibilizada pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) como

referéncia para interpretar os resultados das analises requeridas.
ACOES CORRETIVAS:

Quando um resultado de analise se apresentar ndo conforme serdo adotadas
as seguintes acoes:

a) Microbiolégica: o fiscal do SIM/POA pela verificacdo do laudo deve
comunicar imediatamente a empresa e solicitar a interdicdo da producao de tal produto,
através de termo de interdi¢é@o e lavrar auto de infragdo (IT. n° 07). O estabelecimento
deve tomar as agOes pertinentes para corre¢édo do desvio, fazendo recolhimento do lote
expedido. Depois de executado o plano de acéo pelo estabelecimento, a mesma deve
enviar outra amostra do produto para analise, sendo liberada a producdo assim que a

andlise se apresente conforme os padrdes exigidos. A liberacdo da producdo sera
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realizada através de termo de fiscalizagdo (IT. n°. 01) emitido por fiscal responséavel pela

verificacédo do laudo.

b)  Fisico-quimica: o fiscal do SIM/POA responséavel pela verificacdo do

laudo deve comunicar imediatamente a empresa e, dependendo da causa, grau de

desvio e se este compromete a saldde do consumidor, deve ser realizado a interdigéo

da producao, através de termo de interdicdo. Pode ser solicitado o recolhimento do lote

expedido. Deve ser lavrado o auto de infracao.

HISTORICO
VERSAO DATA PAGINAS NATUREZA DA MUDANCA
01 18/09/2024 17 Criacdo do Documento
02 01/12/2025 17 Atualizacao
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01 — LABORATORIO:

CONSORCIO DE
DESENVOLVIMENTO DO VALE DO

LI Fisico-quimica [ Microbiologia [ RBQL

JAGUARIBE

02 — SERVICO RESPONSAVEL | 03 — N° DA SOLICITAGAO/ANO:

DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL — DIPOA

04 — N° DO SIM/POA: 05 — PROGRAMA:

SoLiciTACAO OFICIAL DE

06 — CATEGORIA DO PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO):

07 — PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO):

08 - NOME COMERCIAL DO PRODUTO:

09 — N° REG.
PRODUTO:

10 — MARCA: 11— N° DO CNPJ:

12 — RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO:

13 — ENDERECO (CONFORME CARTAO CNPJ):

14— DATA DE FABRICAGAO:

15 — DATA DE
VALIDADE:

16 —N° DO
LOTE

17 — TAMANHO

DO LOTE 18 — DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:

19 — LACRE N° — AMOSTRA FISCAL: E?NT,.%S,E.RE N°—CONTRAPROVA | 51 _| ACRE N°— CONTRAPROVA EMPRESA:
22 _TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NA COLETA: 23— DATA DA REMESSA

O
TEMPERATURA (°C): CONGELADO O AMBIENTE

oo RESFRIADO

24 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

O MICROBIOLOGICO
[ Aerdbios mesofilos/g (M11)
O Bacillus cereus/g (M01)
[0 Coliformes totais/g (M16)
[ Coliformes 45°C/g (M15)
O Clostridium perfringens (M03)
[0 Escherichia coli (M32)

[0 Estafilococos Coagulase Positiva/g (M12A)
[J Fungos e leveduras UFC/g (M02)
[ Listeria monocytogenes/25g (M20)

[ Salmonella spp/25g (M26)

[0 Salmonella enteritidis/25g (M26)
[0 Salmonella typhimurium/25g (M26)
O Detecgéo e Contagem de Coliformes Totais em Agua e

Gelo (M08)

CContagem de Escherichia coli em Agua e Gelo (M10)

[J Outros:

(018)

(048)

(058)

[0 Carboidratos totais (096)
O Cinzas (082)

[ Cloreto de sédio (022)

[0 Desglaciamento (032)

[ Dripping Test (086)

[0 Gorduras (058)

O Hidroximetilfurfural (HMF)

[0 Histamina (042)

O indice de amilase
(atividade diastasica) (044)
[0 Matéria gorda / Lipidios

O FiSICO-QUIMICO
[0 Acidez (004)
[ Acidez na gordura (005)
O Acido sérbico e/ou
sorbato (008)
[ Agucares redutores
(glicose) (010)
[0 Amido (013)
O Atividade de Agua (016)
[0 Bases Volateis Totais

O Nitrato (064)

[ Nitrito (065)

O pH (071)

O Proteina (075)

[0 Potassio (107)

[0 Relagao umidade x proteina (081)
[0 Residuo mineral fixo (082)

[0 Sacarose (083)

[0 Sédio (108)

[0 Sdlidos insoltveis em agua (056)
[0 Sdlidos Totais (084)

[0 Umidade (090)

O Valor Energético

[ Cor aparente

[ Cloro residual livre

[0 Dureza total (034)

[0 Turbidez (089)

[ Outros:

25 — OBSERVAGOES:

COLETA OFICIAL — ENVIAR RESULTADOS APENAS AOS SERVICOS SOLICITANTES

26 — ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

27 — ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO
ESTABELECIMENTO

28 — E-MAIL PARA CONTATO:

convale.cpomrs@gmail.com

29 — DATA E HORA DE RECEBIMENTO NO LABORATORIO

30 — N° DE REGISTRO NO LABORATORIO

31 — TEMPERATURA /CONDIGCOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA (°C):

0O CONGELADO
SOLIDO

[0 RESFRIADO

[ AMBIENTE [J DECOMPOSICAO

32 — OBSERVAGOES (laboratério):

33 — ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:
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SoLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE

34— N°DA _
SOLICITAGAO/ANO:

35 — CATEGORIA DO PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO) E NOME COMERCIAL: g?M_/;lOEO 37 — N° DO LACRE:
38 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) - CODIGO(S):
39 — ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

8< ortar- 8< ortar- 8< ortar. 8< ortar. 8< ortar- 8<: ortar- 8<: ortar- e — cor
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34 — N° DA SOLICITAGAO/ANO:

35 — CATEGORIA DO PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO) E NOME

COMERCIAL: 36 — N° DO SIM/POA:

37 —N° DO LACRE:

38 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

39 — ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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SoLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE

34 — N° DA SOLICITAGAO/ANO:

35 — CATEGORIA DO PRODUTO (CONSULTAR TABELA NOME PADRONIZADO) E NOME

COMERCIAL: 36 — N° DO SIM/POA:

37 —N° DO LACRE:

38 — ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

39 — ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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EXEMPLO DE CRONOGRAMA DE ENVIO DE AMOSTRAS

Cronograma para analises MICROBIOLOGICAS para ALIMENTOS

Estabelecimento:
ANO:
MES
PRODUTOS (CATEGORIA r | |= O |+ |E | >
( ) Z o< |3 | < Z |5 |0 |w | > |0 N
S |k |2 (< |2 |/” |P | |»w |0 |z |0
Queijo Mussarela X
Bebida lactea X
Leite Integral Pasteurizado X
Creme de leite X
Cronograma para andlises FISICO-QUIMICAS para ALIMENTOS
Estabelecimento:
ANO:
MES
PRODUTOS (CATEGORIA 04 = E | > |N
( ) z 21215122318 ||5|3 |0
S L |2 (< |2 |/ || |n |0 |z |0
Linguica suina defumada X
Banha X
Salame X
Cronograma para analises FISICO-QUIMICAS e MICROBIOLOGICAS para AGUA
Estabelecimento: ANO:
MES
PRODUTOS - |> || |= |z |2 |0 | |F |>|N
< |m | < 5 w |2 w
SIS |2213|13|2 |9 0|2 |8
Agua (FQ) X
Agua (MB) X X
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QCONVALE SERVICO DE INSPE(;AO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA) AFJ:g;iTgﬁ;e
RELATORIO DE MONITORAMENTO DE ANALISES LABORATORIAIS
CRONOGRAMA DE ANALISES LABORATORIAIS — Ano/Estabelecimento
PRODUTO CATEGORIA ANALISES PROng ADA REEG;AAD A FREQUENCIA DATQSSEUCLETEX'\[;'CENTO S(EA/TNUCS)* ACAO FISCAL
E/T%)I;JESAEM TRIMESTRAL
AGUA MICROBIOLOGICA SEMANAL
E/T?SSSAEM TRIMESTRAL
AGUA MICROBIOLOGICA SEMANAL
o TRIMESTRAL
AGUA FiSICO-QUIMICA SEMANAL
Ei?ggg?AEM TRIMESTRAL

Legenda: *"C" Conforme para Coleta Realizada; "NC" Nao Conforme para Coleta Nao Realizada.

Monitorado por:

Resultado da verificagdo

Documento verificado por: Data: __ /[
Verificado in loco por : Data: __/ |/
DATA DESCRIGAO DE NAO CONFORMIDADE AGAO FISCAL R NS0 RESPONSAVEL
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QT' CONVALE
- PLANO DE AGAO N° /202X
CRONOGRAMA DE AGOES CORRETIVAS EM RESPOSTA AO MONITORAMENTO DAS ANALISES LABORATORIAIS

Estabelecimento (Razao Social):

Endereco: Municipio: /CE CEP:

SIM/POA N°:
RELATORIO DE NAO CONFORMIDADES

O estabelecimento supracitado, representados pelo Responsavel Legal e Responsavel Técnico, se comprometem a tomar as agdes corretivas abaixo descritas

para as nao conformidades apontadas no monitoramento das analises laboratoriais, datado de [202X.
Municipio-CE, / /
Nome e Assinatura do Responsavel Nome e Assinatura do Responsavel
Legal do estabelecimento Técnico do estabelecimento
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€, convaLe

USO EXCLUSIVO DO SERVICO DE INSPEGAO

Item Nao conformidade
n° | apontada no relatério ("

N° e Elemento de Medida corretiva Data de
Controle®? proposta, Agao Paliativa Conclusio da
elou Corretiva Acdo Corretiva @

Data e resultado da
verificagao Oficial:
Atendido (A), Nao
atendido (NA) ou no
Prazo (NP) @

Parecer do FISCAL.:
Favoravel (F) ou
Desfavoravel (D) ©)

Rubrica da
verificagdo
do Fiscal de
Inspegéo®

DATA

a|h|WIN

( ) DEFERIDO. ( ) INDEFERIDO. REAVALIAR ITENS

Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspegéo )

Consorcio de Desenvolvimento do Vale do Jaguaribe

CNPJ: 35.725.178/0001-84
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........................................................ e reapresentar nova proposta no prazo




" CONVALE SERVICO DE |NSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (SIM/POA) Frequéncia:
b , . A cada RNC
MONITORAMENTO DE RELATORIOS DE NAO CONFORMIDADE
ESTABELECIMENTO:
o DATA DATA DATA STATUS* N
N°. RNC ASSUNTO PAC ENTRADA RESPOSTA | CONCLUSAO | (C/NC) AGAQ FISCAL
Menitorado por: Resultado da verificacdo
Documento verificado por: Data: | |/
Verificado in loco por : Data: | |/
DATA DESCRICAO DE NAO CONFORMIDADE ACAO FISCAL T~ | RESPONSAVEL
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